Parc naturel régional Livradois-Forez

MON VOISIN PAYSAN

La Gazette 2020-21

[e projet fédérateur

A travers son projet éducatif et fédérateur,
le PNRLF apporte un soutien techhique et
financier aux établissements SCoOlaires SoOu-
haitant s’engager ou conforter leurs projets
pédagogiques.

Depuis 2017, |e projet « Mon Voisin Paysan »
permet de sensibiliser |es enfants, les ensei-
gnants et les habitants aux enjeux de |'agri-
Culture et aux thémes qui lui sont liés.

Le théeme global de l'agriculture est traité
sous différents axes : agriculture et biodi-
versité, agriculture et paysages, agriculture
et alimentation, agriculture et élevage, agri-
culture et énergie, agriculture et saisons...

[es Chiffres de cette année
riche en découverte

700 jeunes citoyens de demain,
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(Jhe houvelle forme de

= . o
- , Valorisation
= 28 Classes partiCipantes et qutant d’en-
seignants, Compte tenue de 'impossibilité § organiser
— 18 ahimateurs pour |es accompagner, les grandes journées d’échange habituelles;
. 28 paysans Gui ont ouvert leurs fermes, hous avons fait |e Choix Cette ahnee ’de
112 demi-iournées d'animation proposer une Valorisation sous forme d’un
= Journees danima petit journal.
= 40 000€ mobilises

Voici donc |les découvertes des Classes qui
ont participées au projet
4 Mon Voisih Paysah 2020-2021.
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Les projets Mon Voisin Paysan 2021-22
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Ambert
Ecole les Copains / PS - MS
Virgine Ferret

son lieu de vie
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Dessins des maternhelles




Ambert
Ecole les Copains / GS
Agnes Dubois
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SORTIE A LA FERME

de Courtine 3 Job avec Anhnaig dans |e Cadre du projet

MON VOISIN PAYSAN avec |e Parc Livradois Forez
le jeudi 27 mai 2021




Lecture de l'album « Jnh Boa a la Ferme »
par Anhnaig et pique higue dans les pres.




. |

LLes Veaux étaient dans I'étable.

R .“‘i._

Le chiot

On voit |es 2 Vaches de |la ferme
Marguerite et Nestorine. [ es ani-
maux partagent le méme pré, ils sont
habitués comme cela. [es males sont
dans unpré séparé.




Le bélier — La brebis —
L’agneau

Le cochon (ou verrat)

La truie — Le porcelet

Les truies S’appellent Peppa et Pig et
elles ont 11 porcelets.
Le papa des porcelets est Maurice.

Le bouc
La chevre
Le chevreau




[’étable avec |es réserves de
f£oin pour 'hiver

Exploration de |3 hature danhs |la prai-
rie avec Anhhaig avec des |oupes, des
amplificateurs de bruits...

Carole montre comment on fait
du fromage a partir du lait de
ses brebis. Elledécoupe |e Caillé
et enléve |e petit lait.




Des tommes en train de
sécher 3 la Cave .

La dégustation avant de
repartir en bus.

Un immense merci @ Carole et Ahnaig !



Mon Voisin paysah — 2021-2021

Collége Saint Joseph, Ambert

Classes de 6°™ (32 éléves)
Porteurs du projet: Hugo Sadourny, Qlivier Domarle

La production de fruits

Le programme Vise 3 donner aux éleves une image des vergers comme un écosystéme tres diversi-
fié dans lequel I'Homme insére une production nourriciere et commerciale. Nous nous sommes ba-
Sés sur |e Verger du college et |3 Visite d'une exploitation de fruits rouges 3 Valcivieres, chez M et

Mme Blanchard.

Dans un premier temps, les éleves ont travaillé sur leur représentation du verger, enrichie par un
exercice |udique. ['exposition "les Vergers' de la CPN et prétée par le PNRLF a été affichée dans
le hall plusieurs jours et a serVi de support pour découvrir |a biodiversité des vergers. Par la suite,
les séances en SV'T ont été réinvesties en travaillant sur e CyCle des arbres fruitiers. A cette oCCa-
sion, |es framboisiers ont été bouturés et plantés. Avec (3 belle saison, |es installations du jardin et
du verger du collége ont pu étre exploitées en explorant toute sa biodiversité par des Captures, des
observations et des déterminations. Pour cléturer le

programme, tout |e groupe est allé Visiter |'exploitation
de M et Mme Blanchard a Valciviéres, des producteurs
de fruits rouges transformeés et commercialisés en sor-

bets.

Sl Tilustration

L
A

1

tions dans les herbes
hautes, [|'herbe fauchée,
les arbres et |e SOl pour
évaluer la biodiversité. Ac-
tivités dans la salle de
Classe TPierre TRabhi en
pleih air, au potager du
college.

1: Géances
en Classe sur la représentation des vergers et prépara-
tioh des boutures de framboisiers.

Tllustration 2: Représentation imaginaire de 'écosysteme
du verger avec toute Sa biodiversité (Jeu Jardin sans
frontiere)

THustration 3: Captures des "petites bétes" et identifiCa-




Tllustration ¢: Visite de |'exploitation de Gérard et Gislaine 3 ValcCivieres, producteurs de fruits
et transformation. [es éleves devaient identifier |es especes cultivées 3 I'aide d'un herbier impri-
mé. De gauche a droite et de haut en bas, I'amélanchier ; explications sur ['entretien des sols,
I'arrosage, la lutte contre |es nuisibles ; le groseillier ; |e fraisier ; la dégustation de sorbets.

Quelques-unes des impressions recueillies aupres des éléves:

Ce que )'ai appris:

"J'ai appris que des animaux et des insectes sont tres utiles pour les paysans.”
»J'ai appris a reconnaitre des insectes".

J'ai appris Ce que C'est un piege a suzuki (" (espece Drosophila suzukii

"J'ai appris 3 identifier des espéces parmi la faune et |3 flore."

»J'ai appris a faire du bouturage."

Ce qui m'a le plus intéressé:

"C'est chercher des insectes”, "déterminer |es especes avec ['aide des livres."
"C'est de dessiner pour représenter un verger."

"C'est de reconnaitre |es arbres".

Ce qui m'a le plus marqué:

"Quand On a trouveé e serpent” (Couleuvre Vipérine trouvée morte apres e passage de la fau-
cheuse).

"On a attrapé une araignée enceinte !" (araignée-loup qui transporte son Cocon).
"1 Y g des insectes bizarres".

"C'est I'eUF de Ver de terre que j'ai trouvé dans |e Compost”.

"Les sorbets étaient trop bons !".

Ce qui m'a le moins plu:

“Chercher |es insectes dahs |'herbe".

“Beurk, |a larve de cétoine dorée !".

"Lorsque ['on a trouvé |e serpent mort dans |'herbe".



Ambert

Colléege Jules Romains
Club Nature
Alexahdre Dajoux

Ce projet s'insCrit dans un projet plus Vaste de « défi nature » du collége dans le theme de
|'apiculture.

Nous avons aborder |'environnement global en lien avec les spécificités de |'abeille, afin de
permettre aux éleves de développer des moyens et outils pour percevoir et Classifier leur envi-
ronhement, aborder [a hotion de continuité écologique.

Les éléves ont construit, installé et conduit leurs ruches dans |es [oCaux et jardin du collége.
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Présentation du projet meneé par
|3 classe de 6° du College Jean
Auguste Sgéneze d’ArlancC, dans
le cadre du projet fédérateur «
MonVoisin paysan » proposé par
le Parc Naturel Régional Livra-
dois-Forez.

Le but etait de nous familiariser avec les abeilles. Stéfanie, hotre animatrice, hous a
d’abord fait Visionner unépisode de « C’est pas sorcier sur les abeilles » et ensuite
nOUS avons traVvaillé par groupe 3 l'aide d’une ruchepédagogique.

=

NS e |
Abeille Guépe B
domestique commune Sous les dnsecles anl e commun wn squelelle exlecne
Apis Mellifera Vespula bicie paites Qe palles, wne poize 3’ anlenass et ua

vulgaris ~
9 cotps ca Licia 'Pn-.lic; (ll'l:, thocax, abdomen)

Nous avons ensuite gvec notre enseighante,
Mme Cartier, pu élaborer différentes petites af-
fiches pour |a Classe.

Cette matinée g été riche en informations, et
nous a permis de mieux aborder |es suivantes.

Nous nous sommes rendus au Jardin pour la
Terre, Cest 3 Cet endroit que

« potre ruche » sera installée.

Nous avons rencontré Sylvain, un apiculteur.

Ce jour la, Stéfanie et Sylvain hous ont proposeé
un jeu afin gue nous mettions dans la peau des abeilles. Nous avons découvert |e prinCipe
de fonctionnement d’une ruche et les différents métiers des abeilles.



En fonction des saisons les abeilles sont plus ou
moins actives. [ été soumises 3 de nombreuses
taches, elles he vivent que 30 § 40 jours .

Les abeilles ont d’abord |e métier de hettoyeuse :
elles font le ménage dans la maison. Elles gardent la
ruche propre et en bonhne santé.

Les hourrices s’occupent des ceUfSs mais aussi

des larves (du couvain) pour les réChauffer et leur
apporter une hourriture essentiellement Composée
de pollen et de miel.

Ensuite, elles deviennent Cirieres ou magonnes : elles sécretent la Cire qui leur permet de cons-
truire leurs ingénieuses alvéoles (les rayons de la ruche).

Elles sont ensuite affectées au poste de venti-
leuse : elles sont parfois des Centaines en plein
été g battre des ailes pour réguler |a tempéra-

ture de la ruche.

® Ensuite, elles devienhent gardiennes : elles sur-

== Veillent 'entrée de |a ruche et protégent |a Co-
= |onie des ennemis.

Lo, Enfin, les abeilles d’été passent a moitié de

i leur Vie en étant butineuses.

| Elles Virevoltent jusqu’a
plusieurs Kilomeétres alentour pour raVvitailler
tout e monde en hectar, pollen et miellat.

Pour récolter |e nectar, elles vont de fleur en fleur. Elles 'aspirent grace a leur longue langue,
elles |e stockent au hiveau de leur jabot, ol il sera prédigéré et ensuite transporté jusqu’a 1a
ruche.

(Une fois arrivée a destination, une abeille reCrache le tout pour le passer 3 une autre, qui le pas-
sera a une autre...

Pour remplir un jabot de nectar, une abeille doit Visiter 200 a 300 fleurs.

Le miel est |e résultat de Ce traVvail . Aprés maturation dans une alvéole, les abeilles magonnes
viendront la reCouVrir gvec une opercule de Cire pour |e conserver. [ es abeilles viendront ensuite
puiser dans ces réserves au cours de leur Vie (notamment durant ['hiver).

Les abeilles récoltent qussi le pollen des fleurs qui permettra de nourrir |es larves. Attention, (e
pollen nintervient pas dans la fabriCation du miel.

Les butineuses prélevent aussi une sorte de gomme résineuse au hiveau des bourgeons de cer-
tains arbres comme |e bouleau ou |e peuplier. Cette gomme mélangée a leurs sécrétions salivaires
donnhera la propolis qui permet de Colmater |es interstices de |a ruche.

Les abeilles récoltent aussi le miellat (issu des déjections de pucerons qui se nourrissent de la
seve des sapins). C’est ainsi qu’est fabrigué le miel de sapin.

Nous comprenons donc gue les abeilles Vivent en colonie. [,’essaim constitue une société 3 part
entiére, et peut Vivre éternellement. Pour les abeilles d’éte, |a seule Chose qui Compte, C’est de
constituer assez de réserves pour les abeilles d’hiver.

Ebh effet, les abeilles d’hiver (beaucoup moins hombreuses) oht pour mission de maintenir la ruche
et le couvain § une température comprise entre 15 et 20°C.



Nous avons aussi Vu que la ruche n’était pas seulement OCCUpés par des abeilles ouvriéres mais aus-
Si par des faux-bourdons et une reine.
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277, ditomioned {aux Gourndon

La tache prinCipale de la reine est de
pondre entre 1500 et 2000 OeUFS par jour au plus fort de I'été. C’est |e chef d’orchestre de |a
ruche. Elle se hourrit de gelée royale, Ce qui lui assure une durée de Vie de ¢-5 ans.

Les faux-bourdons quant 3 eux he sont pas dotés d’outils pour |a récolte : ils ne possedent pas de
peighe, ni de corbeille a pollen et une langue trés courte.InCapables de butiner, ils puisent dans les
réserves de miel de la ruche. IIs ne posseédent pas hon plus de dard. IIs sont sans moyen de défense.
A |a fin de I'été, ils sont Chassés et meurent hors de la ruche. IIs sont plus trapus et plus velus que
les ouvriéres. TIs sont indispensables 3 la Colonie, C’est eux qui vont féconder |a reine. Ceux qui Y
parviennent en meurent : leur appareil génital est arraché lors de la fécondation.

C’est |a reine qui décide du sexe de ses descendants :

(Jnh ovule fécondé donnera une abeille femelle, de préférence des ouvrieres.
{UUn ovule hon-fécondé donnera haissance 3 un faux-

bourdon.

Le cycle de Vie des abeilles : ¢ stades de développe-
ment :

Ce qui rend les abeilles aussi performantes, C’est
qu’elles ont des CapaCités sensorielles étonnante et un
langage tres élaboré. En effet, elle Communique entre
elle grace a la danse. La danse en rond et |a danse fré-
tillante ou en huit. Ces danses leur permettent
d’échanger des informations concerhant une source
de nourriture.

Oeul Lave Pupe Adure

La rencontre avec un apiculteur.
‘Pour préparer cette matinée nous avons préparé un guestionnaire afin d’interviewer Sylvain.
TRencontre avec un apiculteur
Qu’est-Ce que l'apiculture ?
L apiculture est une activité agricole qui consiste 3§ élever des abeilles dans le but prinCipal
d’en extraire (e miel.
Qu’est-Ce qu’uh rucher et comment est-il construit ?
Uh rucher est un ensemble de ruche.
Comment I'abeille fabrigue-t-elle le miel ? ¢- Est-il diffiCile de devenir apiculteur ?
C’ est un meétier qui doit tout d’abord étre motivé par
la passion pour |es abeilles. 5- Depuis quanhd faites-vous
Ce métier ? 15 ans environ
Vendez-vous le miel produit ? Qui, 3 des particuliers
Caltme, minutie et rapidité sont les qualités requises

pour ouvrir |es ruches afin de déranger |e moins pos-
sible [a colonie.

Dans quelgues temps, la récolte du miel pourra avoir k
lieu.




Quels miels produisez-vous ? Du
miel toutes fleurs (ronce , fram-
. boisiers...) 7- Comment différen-
L& ciez-vous les miels ? Par a cou-
? leur, le go(t, et |es saisons

7 Quelle est la temperature dune
i ruche ? 30°C environ

| OU peut-0n trouver es matériels
| adéquats utiles § I'élevage ? Sur
% des sites specialises.

" " Comment les abeilles élisent-elles
leur reine ?

. Lorsque la reine périt ou quelle
part de la ruche pour ériger une
houvelle colonie, |les abeilles doi-
vent élire une nouvelle reine. ]
faut préciser en effet que seule
la reine pond des ceUfs. Pour en
élire une, les abeilles choisissent
quelques larves qu’elles entreposent dans des alvéoles spéciales qu’on appelle « loges royales ». Ces
larves seront exclusivement nourries aveC de la gelée royale. Aprés |a mutation en abeille, la plus
forte éliminera ensuite les faibles.

Et si elles ne parviennent pas a faire développer une reine ?

Dans ce cas, 'éleveur peut en acheter aupres des professionnels de 'élevage des reines. 12- [es
abeilles peuvent Vivre combien de temps ?

Les reines ont une durée de Vie qui peut atteindre les Cing ans VU la qualité de leur alimentation.
Pour les autres abeilles gui ont été nourries au pollen et au miel, elles ne Vivront que Cing

semaines.

Comment éviter |es piglres [ors de I'élevage d’abeilles ?

Pendant |a collecte du miel, il est toujours recommandé de se munir de toutes les protections
utiles avant de procéder a une telle opération. [,’enfumage est aussi une techniqgue pour « endor-
mir » |es abeilles, Ce qui facCilite |a Collecte.

Comment reconnait-on une abeille malade ?

Lorsque [abeille éprouve des difficultés a voler, lorsque
ses ailes sont atrophiées, lorsqu’on trouve des abeilles ou '
des nymphes mortes dans les alvéoles, il faut procéder au T
traitement.

Comment empéchez-vous Vos abeilles de mourir de faim
pendanht les mois d'hiver? En leur laissant une réserve de &=

fniel ou en leur donnant du sucre g
Dans quelles conditions Climatiques peut-on obtenir du S
miel ? 1l doit ¥ avoir beaucoup de Chaleur et pas trop de
vent hi de pluie.

Dahs combien de temps retirez-vous le miel d'une ruche ™ 3
apres avoir installé une nouvelle colonie?

Onh peut retirer e miel vers mi-juillet.

Comment et guelles sont les méthodes utilisées lors de la
récolte ? On enléve |a partie supérieure de la ruche ;
Cette interview nous a permis de Compléter hotre Carhet k.
de bord et d’en connaitre un petit peu plus sur le métier &
d’apiculteur et |es abeilles. F

Au cours de cette matinée, avecC SYyIvaih, hous avons eu la ’
chance de découvrir ses ruches. Nous avons enfiler une &
tenue appropriée et nhous sommes partie Visiter |es
abeilles.



C’est le grand jour { Nous allons enfin parti-
ciper 3 l'installation de notre ruche au Jar-
din pour (3 Terre. Malheureusement, |es
températures printahiéres ayant tardées 3
se mahifester hous avons simplement pu Voir
[astructure sans les abeilles de hotre ruche .

La ruche est Vide et C’est déja lourd ! 7 kg Pleine de miel , une
ruche peut peser jusqu’a ¢o kg !

Vous pourrez doncC aperceVvoir |a ruche
de la classe de 6° du College Jean Au-
guste Séneze d’Arlanc, surlile du Jar-
din pour la Terre.

La matinée s’est terminée par divers petits jeux et observations.
Nous avons pris plaisir @ hous intéresser aux abeilles et apartiCiper a leur préservation .

Ne l'oublions pas, il faut protéger |es abeilles , elles jouent ungrand role dans |a reproduction des
plantes, elles représententun facteur de pollinisation trés important dans 'agriculture.

Sans elles, hous assisterions a la disparition de hombreuses

especes Végétales dont |es arbres et les arbustes 3 fruit. Elles permettent |e maintien de |a biodiversi-
t€ (animaleet végétale).

Nous tenons a remercier [‘ensemble des personnes Gui hous ont permis de mener 3 bien hotre projet
dontStéfanie : notre animatrice, SYIVain : notre apiculteur , Franck : un jardinier du Jardin pour 13
Terre, hosprofesseures Vlesdames Cartier et [aloux.



Celles sur Durolle
Ecole

Classe Cm1 et Cm2
Jeah FranCois Delaire
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Celles sur Durolle
Ecole St Joseph
Classe de PS - MS
Camille Chambriard

Visite 3 |a ferme avec |e Parc [ivradois Forez

Les éleves de PS/MS de 'école Saint-Joseph de
Celles sur Durolle ont partiCipé au projet « mon Voisin
paysan ». Ainsi, les enfants ont eu |a Chahce d’avoir ¢
interventions de Valérie autour des animaux de la
ferme.

Lors des deux premiéres interventions qui se dérou- s
l[aient en Classe, Valérie avait installé différents ateliers
sur la découverte des animaux de |a ferme : associer le
petit et sa mere, reconnaitre le Cri de Chaque animal,
Classer les animaux selon |eur habitat (Ferme ou forét),
rendre aux anhimaux de la ferme Ce qU’ilS apportaient
aux hommes ... Et enfin, l'atelier |e plus attendu : |3 fa-

brication du beurre et |a dégustation des fromages de région !

e

Pour donner du sens 3 tout Ce qui avait été dit en Classe, les éléves se sont ren-

@ Sur place : unhe maghifigue exploitation avec de |'espaCe pour Courir et explorer !
Une belle matinée qui s'annonce | Dans |a bergerie, les enfants ont pu Voir et
toucher les agnheaux nés il ¥ a seule-
ment quelques jours et ont Vu les bre-
bis s'occuper d'eux. IIS ont pu hourrir
les petits |aissés par leur mére et ont pu
découvrir les différents aliments qui Composent |a hourri-
ture des moutons. Puis dans la seconde bergerie, ils ont
couru avec les agneaux agés de 3 semaines et enfin, nous
avons pu approcher les agheaux Vieux de ¢ mois ainsi que
les meres 3 'extérieur.

La matinée s'est terminée par un goditer offert 3 la bergerie.
s M . N {Jh grand merci 3 [Laure pour soh aCccueil et sa patience.

—




Chabreloche

Ecole Jules Ferry
Classe de Ce 2—Cm1
1sabelle Perrin

[La Croissance des
arbres.

[.es traces de vie
des ahimauX dans |a
forét.




Visite Chez les Voisins : « |es sCieurs des

Bois Noirs »




Agteliers : découverte des coniféres et des diffFé-
rentes essences d’arbres.
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Chateldon

Ecole GGeorges Sand
Classede Ce2etCM
Vahessa Coghet

coggle _ La culture Les espéces de
made lor free a1 coggle.n
patate que produit Claude

sont Altesse , Dita
Cafhora , Agria ,Pauion ,
Delila et Garolus.

Les palates sanl
récoltées en fin d'été,
Claude en récolte & peu
- Les pommes de terre prés 46 1. |ls sont 50 &
- récolter toutes les patates
avec une machine qui trie

La reproduction.

Le mode de reproduction de la
patate est asexué. Eile se reproduir
avec des germes**, qui se reproduit
sans pollinisateur

*les germes sont des racines

reproductives les patates |
La vente
Il les vend soit directemeant au
consommateur soit en
coopérafive ou au maraicher . La consommation En France
Il vend 46T par an nous mangeons chague année

entre 60 et 70 kg par habitant.
La patate peut se consommer
en purée ,en frites ...



Jeu Le tour des aliments

On doit se mettre par bindme . [e but du jeu est de constituer une journée de repas équilibres.

Nous devons constituer un petit-déjeuner. Jean-Charles dépose des Cartes autour d'un arbre. On doit
courir autour des personnes et des arbres, a la fin du tour hous
devons passer entre |es jambes de notre coéquipier .Nous devons
choisir une Carte d'aliments pour |e petit-déjeuner .

Apres nous passons au déjeuner,en inversant es roles .

Apres nous passons au godter , en ré-inversant les roles.

Aprés nous passons au diner ,en inversant encore |es roles .
Enfin, nous regardons si hotre journée est équilibrée.-> Enfin le
Jjeu est terminé.

Temps : 15 3 30 min

Joueurs : de ¢ 3 10 joueurs

Matériel : plots et Cartes aliments.

Erwan, Briaha, Aiyana, Céléna.

[Le maraichage

On n'est allé visiter ['espace de maraichage .
Pierre hous a présenté Térence et Délisia, elle
nous a présenté différents |[égumes : salades, Ca-
rottes, Choux, épinards, petits pois, haricots, to-
mates, courgettes, melons, pastéques, fenouil,
courges...

Certains |égumes sont plantés dehors et d'autres
sous des serres.

On a planté des graines de salade dans des go-
dets. Les graines de salade étaient enveloppées
d'argile pour qu'elle se développe « a coup S(r ».
1Is vendent directement 3 la ferme ou au mar-
ché. ‘
TIs récoltent leurs |égumes 3 la main. IS cultivent g
des |égumes toute ['ahnée.
Leurs légumes sont biologiques.

Lucie, Ambre, Nesta, Kaylann et 4xe/



[e repas chez hotre paysah

Ce midi hous avons mangeé des sandwichs. A l'intérieur il Y avait un
steak haché et de la mayonnaise.

Nous avons aussi eu des chips, du fromage, une pomme et de |'eau .
Claude nous a prépareé des steaks hachés a la plancha, Jean- Charles
et [a maltresse ont mis les chips dans les assiettes des enfants de la
maitresse, on a mangé sur des palettes, Ce repas était entierement bio
et on a fait le moins de déchets possible,
C'était trop coo| !

Guwendoline, [éa, [éana et Ewan

Ihterview de Claude et Pierre

Combien avez-vous de vaches ?
60 Vaches et 150 Veaux.

Quelle race de vaches elevez- vous ?
Ce sont des limousines .

i Depuis quand élevez-vous Vos
vaches ? Depuis 1966.

Quelle sont |es parties de |la VaChe que ['on mange ? Tous Sauf la
tete et |es OS .

Est-Ce que vous elevez Vos vaches seul ? Qui j'éleve les Vaches seul
le plus possible.

s

: ‘;!;-i yagy Que mangent Vos Vaches ? De I'herbe et du foin avec des granulés.

4§ Leur alimentation est -elle BIO ? Oui .
I Donnez-vous des prénoms 3 Vos vaches ? Oui elle ont des prénoms.

d Ou vivent vos vaches ? 8 mois dehors dans les pres et ¢ dernhier mois
en batiment dans une stabulation libre.

Passent t-elle leur Vie iCi ? Les fetmelles oui, les males la plupart sont
=l vendus et envoyes en Italie.

-

¥ Pourquoi avez-vous decideé d'élever des vaches ?
&8 Parce que nous sommes dans unhe regionh pour |es vaches.

TUEzZ -vous Vos vaches vous -méme ? . . . . .
Non elles vont dans un Camion pour se faire tuer a |'abattoir de VicChy, puis Chez un boucher
dans I'Allier aussi, qui les decoupe.

Ou vendez-votre Viande ? . )
La Viahde est vendue a la ferme et [es males sont exportes dans d'autre pays.

Combien de vaches tuez-vous par ah ? 10 312 par ans.
Quel age a une vaches guand elle est abattue? Elle a 2 ou 3 ans.

Héloise, [,ouane, Aymeric, Jules et Sara



Interview de Marie-Claire

LES POULES

Quel age ont Vos poules?
Ellesont1an.

A quel age sont-elles arrivées?
A 6 mois.

LES &UFS

Combien produisez-vous d'oeufs?
150 ceUFS.

Ou vendez-vous VOS ceUFS?

Dans des AMAP*,des drives ou § des boulangers.
*ASSOCiation pour le Maintien d'une Agriculture
Paysanne.

QUi ramasse es ccUfs?
C 'est moi.

Gardez-vous des ccUfS pour Vous?
Oui.

Eden,Cassandre,Deborah,Pierre.




Chassagnes
Ecole du bourg
Classe de Ce1a Cm2

Ariane Rjggi

i,
-
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Fournols

Ecole du bourg
Classede Ceet Ch
Mahon Touzet

Lien vers hos reportages Videos

La ferme sur le plateau La fabrication du fromage Soin des vaches
https://tube-clermont https://tube-clermont https:/{tube-clermont-
ferrand.beta.education.fr/vi ferrand.beta_education.frivi ferrand.beta.education. frfvi
deos/watch/45a6aad2- deas/watch/ae07653¢- deos/watch/03848639-
edbc-40d0-Bee3- bd27-4716-82a3- 39c0-480b-b177-
83153eada7 7 4256b0c2726b f7f3b141a5%e8

La visite du rucher Les métiers de la ruche Plantations avec Daniel

https://tube-clermont- https://tube-clermont- https://tube-clermont-

ferrand. beta.education.fr/vi ferrand.beta.education.fr/vi ferrand.beta.education.fr/vi

deos/watch/6bf216eb-cf2b- deos/watch/1172a3e6- deos/watch/e6c1125c-9clf-

484c-9f02-8481540eacdf 7310-4ac0-877f 4e92-a42a-0e2a0a264dcd
f2d9b388e22e

Semi d'ceillets d'Inde

https://tube-clermont
ferrand.beta.education.fr/vi
deos/watch/cE56777-calild-
45b5-95d4-aee589ba7236 69F9-4f18-hofa-
2359c7c02ddb




1ssertaux

Ecole primaire
Classe de Tps-Ps-Ms
Sylvie Laillier

Jeu de mémory : |es lieux de |a ferme

iR i

Ecoute d'une histoire racontée parMargaux au kamishibai.



Deuxieme séance |e jeudi 3 juin - productions

Dégustations de différents [aits a I'aveugle Fabrilcation de pates fraiches et dégusta-
(Vache, Chévre, brebis et amande, noisette, avoine). 00 ' —

Jeux de mimes, d’expression corporelle, d’imitation
des ahimaux de la ferme.

EXxplications sur |e travail de la laihe, de la
tonte 3 )
la pelote de laine.



Ecoute et mise en mouvement d’une histoire se déroulant 3 |a ferme...



Marat
Centre de |0oisirs

TRaphaél Cheze

Un enfant passionné d’Histoire avait Choisi pour théme de cette semaine de vacances « un Voyage
dans le temps ». Nous sommes doncC partis a la rencontre des paysans au fil du temps.

1°" halte -30 000 av JC en Europe

Notre Voyage a débuté en -200 000 aV. JC lorsque 'ensemble de 'Humanité se nourrit exclusive-
ment de cueillettes et de Chasses. Tels les artistes de [a grotte Chauvet, hous avons dessiné des
Aurochs, des chevaux, des rhinoCeéros... sur |a toile de hotre maison homade. Puis, hous avons
réCo|té |es plantes qui peuvent étre consommees en tisane.

2°M halte — 10 000 aV JC dans le croissant fertile
Ensuite, nous avons fait une halte au Néolithique, lors-
que les 1°" paysans se sédentarisent dans le « Croissant g
fertile » pour cultiver les premiers blés et domestiquer
progressivement |es moutons ou les Chévres. Pour
fieux comprendre, NOUS avons fait des petites expé-
riences : moudre du blé avec des pierres (tres diffi-
Cile /) ou faire un fil avec de la laine de mouton (trés
jong ).

3%M€ halte 1900 sur les monts du Forez

Au fil des années et des inventions, |a paysannerie a
considérablement Changé. Notre halte suivante était
en 1900 danhs une jasserie sur |es monts du Forez. Nous
avons découvert que le lait des Vaches Ferrandaises
servait 3 faire de la fourme. Avec la créme du lait hous
avons fabriqué du beurre.




Entre nos deux haltes de voyage dans le temps, les moulins ont été inventés (vers 200 aVv. JC). Nous
avons essayé de faire de |a farine avec une meule manuelle. Il faut « beaucoup » de force, mais
C'est tout de méme plus rapide que la technique du Néolithique !

4°™ halte 2021 3 Olliergues

Pour terminer notre Voyage, hous sommes rentrés en 2021 pour Visiter |3 ferme du GAEC de la Ber-
geronnette § Qlliergues. Monigue hous a présenté ses Montbéliardes qu’elle trait Chaque jour. Sa-
rah fabrique ensuite de délicieux fromages (Fourme, gaperon, brigue, tomme...) gue nous avons eut
la chance de déguster.




Noirétable

Ecole St Charles
Classe de Ce1- Ce2
Bruno Pilonhchery






Palladuc
Ecole primaire

Classe de Tps - Ms - GS
Géraldine EsCrivat

A la rencontre de notre voisin paysan : nos meilleurs moments

Vendredi 21 mai, nous sommes allés visiter la ferme des Bessiéres a Palladuc. Nous sommes tous arrivés avec le sourire, préts

a découvrir cette ferme, proche de notre école. La matinée s'est trés bien passée et voici les différents moments que nous
avons préférés:

Nous avons caressé les vaches et nous leur avons donné
du foin avec nos mains.

M. Guélon nous a
montré comment il
déplace les bottes
de foin avec son
grand bras éléva-
teur

Nous avons vu d’autres animaux ( jars, oie, canards, poules,
cogs), mais nous avons adoré voir les cochons.



De retour a I’école, nous avons réalisé des portraits de vaches a la maniére de Karla Gérard:

Nous garderons un trés bon souvenir de cette sortie a la ferme et de tout ce que nous avons appris avant et pendant sur la
ferme et sur ces animaux.

Les éleves de maternelle de I’école de Palladuc



Reighat

Ecole maternelle
Classe de Ps- Ms -GS
Christelle Laizé

A la découverte des plantes aromatigues 3 'école de Reighat

Les éleves de ['école maternelle de Reighat ont partiCipé en mars 2021 au projet « Mon Voisin
paysanh » proposé par |e parC Livradois-Forez. {Jne ahimatrice est intervenue plusieurs fois g I'école
pour faire découvrir gux tout jeunes éléves |es plantes aromatiques. Godter, toucher, sentir... une
approche multi-sensorielle avecC diverses acCtivités proposées aux enfants : ils ont ainsi préparé des
tisanes et des sirops qU’ils ont pu rapporter Chez eux. JIs ont découvert et utilisé des outils de jar-
diniers, appris 3 identifier les saisons, écouté des histoires.....

1Is ont également planté danhs |e potager de 'école une grande Variété de plants d’herbes aro-

matiques financeés par la mairie : mélisse, ail de 'ours, menthe, thym, Ciboulette, origan... et bien

— TR

d’autres ! o S p—

En paralléle, un travail en Classe sur les saisons et |e jardin a été mené dans une optigue
d’éveil a I'éco-responsabilité et au développement durable (par ailleurs, I'école de Reighat a obtenu

le niveau 2 sur 3 du label EEDD Education a 'Environhement et au Développement Durable).



Une visite chez Mr Chalard, un agriculteur de la commune, Cultivateur d’ail, d’oighon et
d’échalotes entre autres, leur g permis d’observer, comprendre, toucher, go(ter des prépara-
tions culinaires et Vivre pleinement une rencontre exceptionnelle 3 la portée de ces petits jardi-

hier en herbe !

De retour 3 'école, hous avons installé, aux coté des aromatiques, les plants offerts par
M. Chalard dans notre jardin d’école pour faire Vivre Ce projet sur plusieurs années ! [ objectif
étant de pouvoir produire hous aussi : ail, oighon et échalote pour refaire |es confits d’oighons,

quiches a I'échalote et ails apéritifs tant appréciés !

Un projet riche et complet pour ces petits jardiniers en herbe, qui sera prolongeé |es années sui-

vanhtes.

L’aventure continle e e e @



RIS

Ecole

Classe de Ce2 et Chm
Léonie Vincent

Les éléves de I'école de Ris découvrent le yaourt a la ferme Lait

Délices de Lucie A
Cette année, les 21 éléves de la classe de CE2-CM1-CM2 ont
découvert le parcours de production d’un yaourt. Grice aux
différentesactivités mises en place par Jean-Charles sur 'odorat, le
goQt, I"observation du paysage proche, la pyramide alimentaire et
les notions de repas équilibrés, les éléves ont acquis de solides

La dégustation des yaourts de Lucie (notre préféréa la
myrtille} a été plus qu'appréciée par les éléves Cette
séance s'est prolongée par la réalisation de nos
propres yaourts en classe. Merci a tous ceux qui nous
ont permis de faire toutes ces découvertes!!

C'est avec pleins de questions en téte que
nous sommes allés visiterla ferme de Lucie a
Arronnes. Nous avons découvert |’étable et
I’installationconfortable des vaches sur des

- 5 'S I matelas. Nous avons
: été amusés par la
® hrosse installée pour
que les wvaches se
grattent. Evidemment,
lesveaux ont été le

moment préféré de la majorité des éléves La salle de traite a été un
autre moment fort de la visite. Nous avons découvert tout e J5 4
processus a suivre avant de mettre |a griffe sur le pis de la vache.
Nous |’avonsméme testée en plagant nos doigts a I'intérieur




Recette du yaourt Rissois

Ingrédfents : - un yaourt
- 1L de lait entier

- gousse de vanille

- des sourires

- des fruits frais

- sirop d’agave

- de la camaraderie

4. Ajouter les fruits frais ou les grains de la
' 3. Verser le reste du lait.  gousse de vanilleet le sirop d’agave

8. Sourire et déguster.




Thiers

Ecole GGeorges Sand
Classe de Ce2
Laurent Picquard

Visite du potager chez Corinhe :
découverte des |égumes de plein
Champ.




Thiers

College Audembron
Classe de ¢ eme SEGPA
Jean Marc Floret

Dans le Cadre du projet "Mon Voisin paysah” quatre interventions étaient prévues

aVecC ['assocCiation "Fais et Rjs".

1°° INTERVENTION avec Pauline :

Petit jeu "brise-glace"” pour faire Cohnhais-
sance avec les éleves et évaluer leur ni-
Veau de connaissances sur |e monde veé-
gétal et 'alimentation

Projection d'une vidéo “time laps" sur |e
CyCle des plantes

Semis de plants de tomates

2°" INTERVENTION avec Cyril :

Conception et réalisation d'un baC exté-
rieur destiné a la plantation d'herbes
aromatiques (thym, Ciboulette, roma-

rin, menthe...)

avec Pauline :

Découverte des différents parfums et

arOmes g travers un jeu (boite § odeurs)
Finalisation du bac a plantes aromatiques

Quiz (évaluer |es connaissances)

geme avec Pauline :
Visite d'un maraicher bio e 18 juin




" c'était bien de travailler
en petits groupes car on
réfléchit ensemble surtout
quand on fait une erreur,
on n’est pas seul, on peut
corriger."

n

NATACHA

JESSICA

"

Jar aimé prendre les mesures pour

construire le bac.”

YANN

moi je n'ai pas
aimé la boite a
odeurs, c'était

/« J'aime travailler a | ’exté-\

rieur pour le désherbage et
j'ai participé avec Lysandre
au travail de terrassement "

S ~

ELWYN

MARINE

" j'ai bien aimé
rempoter les
plants, et les ar-
roser".

N

LORIE

ANTONIN



Thiers

Lycée Germaine Tillion
Classe de 2 BPI

Joelle Sauvade

Mon projet alimentaire pour mon |ycée !

Quelle drble d’idée | On doit dire quau début on était guére motivé ! [e Iycée, Cest la dé-
couverte de |a liberté ! Aller ou he pas aller au self | Préférer partager un moment entre
nous dans les rues de Thiers, manger un sahdwiCh tout en buvant un CocCa ! Alors écrire un

Puis tout a basculé quand nous avons rencontré Margaux de I'assocCiation Fais et ris. Elle
nous a briffés sur les |0g0s, labels et autres pictogrammes alimentaires et a su susciter
notre intérét puis NOUS avons Compris Ce qu’était un projet alimentaire et une AMAP.
Nous avons travaillé sur celle de Thiers. Margaux, NOUS @ quSSi questionnés sur nos pra-
tiques alimentaires.

Une rencontre avec la magasiniére et |e cuisinier du lycée et une dégustation opposant pro-
duits industriels et produits [0aCaux ont fini par nous convainCre d’écrire une Charte
alimentaire pour hotre houveau self Collaboratif qui Verra le jour en septembre 2021. Nous
avons pu déguster des yaourts, du pain et du jambon produits 3 I'éChelle du parC haturel
régional Livradois Forez. Dommage gu’on ait pu aller Visiter les producteurs de la ferme du
bon repos en raison des conditionssanitaires. Mais promis, on doit Y aller en septembre !



Vertolaye

Ecole du bourg
Classe de Ce2et CM
Justinhe Ferreo|

Le Voisin paysan rencontré par les éleves de |a Classe de CE2-CM de Vertolaye S’appelle Maxime
Tondu. Il est maraicher. Sa ferme S’appelle le crogue jardin. Elle est a Bertignat. Nous avons ren-
contré Maxime le 7 mai. Il est venu a ['éCole et a apporté des plans pour nhotre jardin. Grace a |ui,
Annaig et Nicolas, hous avons appris beaucoup de choses et Créé un jardin dans notre cour de
réCréation. VOiCi un interview gue nous avions réalisé ce jour-la.

Ihterview Maxime

1- Quel arbre aimes-tu ?
Le cerisier.
2 - Quels légumes vends-tu ?
En ce moment, il N’y a pas trop de [égume. On Va bientdt pouvoir commencer § vendre des Ca-
rottes, des feves et des épinards. Je vends mes [égumes en fonction du temps. Par exemple, en
été je vends plus de légumes qu’en hiver.
3 —Quels jours vends-tu tes [égumes ?
Le mercredi, je vends mes |égumes Chez moi, a la ferme. Le mercCredi soir je les vends 3 la Gare
de I'{Jtopie 3 Vertolaye. [es mardis, je les vends a Marat dans une boutique de producteurs.
¢ — Qu’est-Ce que tu aimes dans ton métier ?
Jaime étre au Caltme 3 I'extérieur.
5— A quel age as-tu commenceé ce travail ?
Jai commenceé a 28 ans. Javais fait un autre travail avant. Maintenant j’'ai 30 ans.
6 — Quel est ton |égume préféreé ? Quel est ton fruit préfére ?
Pour le |égume Cest diffiCile, je dirais la pomme de terre. Pour le fruit, C’est |a cerise.
7 — Combien de |égumes vends-tu par jour ?
Difficile de répondre, cela dépend de la saison. En pleine saison, guand hous avons beaucoup
de |égumes, environ 50 3 80 Kilogrammes par jour.
8 — Qu’est-Ce que tu plantes ?
En ce moment je plante plein de ChouX. A partir de |a semaihe proChaine, je Vais planter
toutes |es tomates et |es poivrons.




9 — Quels outils utilises-tu ?

L’outil que je préfére Cest |a grelinette. C’est comme une
fourche, Sauf que la fourche retourne Compleétement la terre. )
La grelinette permet avec ses dents et ses deux [ongs manches i gﬂ\;
d’aérer |a terre sans abimer Ce qui Vit dedans. '
10 — Comment se passent tes journées ?

Elles se passent bien { Elles commencent quand ma plus Srande &
fille va a 'école et apreés elles dépendent beaucoup de la jour- §
née. Notre métier repose sur deux choses, les plantations dans
le jardin, et le métier de conserveur (on transForme notre ré-
colte, on fait des bocaux et des produits 3 manger). Comme
nous n’aimons pas travailler mouiller, guand il pleut, hous fai-
sons plutdt des bocaux. Quand il fait beau, hous allons au jar-
din.

11 - Ou fais-tu ce métier ?

A Bertighat.

12 — Comment as-tu appris Ce métier ?

D’abord avec mon papa. Il avait un jardin et j’aimais bien aller
avec |ui et Voir comment il faisait. Puis ensuite j’ai passé un
brevet professionnhel pour me former. Enfin, yapprends tous 2 » ;
les jours, parce que je fais plein d’erreurs. Par exemple, des fois je plante trop t0t, ou trOp tard,
Joublie d’arroser. Ca me rappelle que je he devrais pas faire comme Ca la prochaine fois. Et pour
finir, oh se réunit souvent avec une Vingtaine d’autres maraichers tous installés, Comme dans une
Classe et puis des personnes viennent nous apprendre de houvelles choses. Puis on discute pour
s’échanger des conseils, des méthodes.

13 - As-tu des vacances des fois ?

C’est difficile pour nous d’en prendre ['été puisque C’est @ Ce moment oli hous avons beaucoup de
légumes. Nous essayons quand méme de prendre une semaine en été. Apres, c’est plus facile I'hiver,
parce qu’il Y a moins de |égume.

14 — As-tu des serres ?

Qui. Jen ai 2. Jne qui est contre uh mur en pierre, elle mesure 2¢m par 5m et une autre de 17m par
6m. En plus des serres, j’ai uh terrain d’environ 3 000mz2.




15 — Pourquoi as-tu choisi ce métier ?

Au départ, j’étais architecte. Jai adoré |es études, mais
beaucoup moins le travail. J'avais besoin d’étre dehors et
de m’organiser par moi-méme. Ce que j'aime dans ce mé-
tier, C’est |a liberté | Je préfére Cce métier, Car je suis mon
propre patron. Ca me permet de m’orgahiser Comme je le
veux.

16 — Est-Ce que tu vends du Compost ?

Non je he vends pas de compost. Par contre, j’en utilise
pour mes légumes.

17 — As-tu des ahimaux Chez toi ?

Oui, y’ai 2 chévres, 30 poules et 2 Chats.

18 — Quel est le prix de tes légumes ?

C’est un petit peu difficile de répondre. Nous vendons
nOoS légumes a un prix gui hous permet 3 hous de Vivre.
Lorsque je vends un kilo de |égume, le prix reprend
achat de [a graine, |e terreau, 'eau (ou ’électricCité pour
pomper 'eau) et e temps. Nous essayons de faire le priX |e
plus juste possible. Par exemple, un kilo de tomate sera a
3€, une salade co(itera 1€20, les pommes de terre 3 2€ le
Kilo. Le prix dépend du égumme ensuite. En plus, largent &
ne Va pas directement dans hotre poche, il sert aussi pour =
racheter Ce qui sera nécessaire 'année d’apres. Pour Cela, hous avons en projet de faire nos
propres graines. Mais pour certains légumes, c’est plus difficile, Ca prend du temps.

19 — Est-Ce que tu vends que des |ésumes ?

Non je vends aussi des fleurs. Par exemple, je Vous ai ramené des capucines.

20 —TU es doncC toh propre patron ?

Oui hous sommes tous les deux hos propres patrons avec ma femme avec qui je travaille a la ferme.
21 — Quel est le fruit le plus facCile a faire pousser ? et |e |[égume ?

Pour les fruits, C’est relativement £acile. [e plus diffiCile 3 faire pousser C’est 'arbre. Pour |e |é-
gume, je dirais le radis. 1l pousse Vite, doncC C’est agréable. Le |égume |e plus difficCile, je pense que
c’est la Carotte. En maraichage, C’est difficCile de gérer des « mauvaises » herbes. Et la Carotte
pousse lentement, donc elle a tendance a se faire envahir par ces autres herbes.




Viscomtat

Ecole du bourg
Classe de Ce2 au Cm2
Audrey Begob

Nous sommes les éléves de |'école de Viscom-
tat,aveC Anne-Sophie, hous avons partiCipé
au projet [Mon Voisin paysan.

Le mardi 8 juin 2021 dans la matinée, nous
sommes allés au Potager Bio, de Corinne et
Dominique situé sur la commune de Viscom-
tat. AU cours de ce projet, hous avons étu-
dié lesplantes dont les plantes § fleur, les |é-
gumes et fruits ainsi que les arbres. Au Pota-
ger Bio, hous avons récolté des |ésumes de
saison : des carottes, des courgettes, des
pois mange tout et des oighonhs blancCs. Au
cours de cette matinée, hous avons aussi pu
Voir d'autres Culturescomme I'échalote, les
tomates, les épinards, les betteraves...
L'aprés-midi nous sommes allés au Domaine
de la Planche ol hous avons cuisiné les |é-
gumes récoltés plus tot dans (3 journée.Ainsi
nOUS avons confectionné des Crépes aux
herbes sauvages et médiCinales, des Cakes
aux Carottes, courgettes et herbes sauvages
et enfin un boulgour aux fleurs et herbes
sauvages.

Ce projet hous a permis de découvrir des
planteset des arbres ... Nous avons aussi dé-
couvertcomment sont composées les fleurs
et comment elles deviennent des fruits. Ce
projet hous a permis de faire un lien |ogique
avec la pollinisation des abeilles, en effet
nous hous sommes aussi rendu a la Cité de
l'abeille.




Vollore Ville

Ecole

Classede Cm1-Cm2
Marie Chassaighe

Cette ahnée, en géographie, hous avons traVvaillé sur e theme « Consommer en France, satisfaire
les besoins alimentaires en lien avec |e développement durable ».

Nous avons commencé par faire une enquéte dans nos familles pour Voir ce que I'on consommait
et ol 'on se fournissait. \NJous avons Vu gue les produits qui revenaient le plus souvent étaient |es
céréales.

Les Céréales et |e blé

Nous avons donc commenceé par hous intéresser aux Céréales. [,a plupart d’entre nous les ache-
taient qu supermarché. Nous avons étudié la production du blé en FranCe et avons appris gue |a
France était un tres gros producteur de blé et que dans le Puy-de-Dbme, on Cultivait beaucoup
de blé dans la Limagne.

Anais [e Gall est venue en Classe et avec des ateliers et des jeux, elle hous a fait réfléchir a linté-
rét écologique de se fournir localement : Cela pollue moins Car il ¥ @ moins de transport et les pe-
tits producteurs [0Caux travaillent souvent avec moins d'impacts négatifs. 1Is polluent moins que
les gros producteurs qui fournissent |es supermarcheés.

Nous nous sommes rendus a I’épicerie de Vollore-Ville et avons constaté que la farine de la
marque Carrefour provenait d>Allemagne mais qu’il ¥ avait aussi de la farine provenant d’QOrléat.
Nous avons fait une enguéte et Ce fourhisseur étant le plus proche de Vollore-Ville, hous ['avons
contacté et il hous a proposé de venir Visiter son exploitation.

farine d’Allemaghe farine locale

Les producteurs de Vollore-Ville

A Vollore-Ville, il Y en a Cihg agriculteurs qui
produisent de |a Viande (bceUf, agheaux, porC), |
du fromage (Chévre), des fruits et des lainages. E
Nous avons fait une enquéte pour savoir lequel
de ces produitS hous consommions |e plus : |a
Viahde de boeUF et Celle de porcC sont arrivés en &
téte. Nous avons donc décidé d’aller 3 pied Visi- £
ter |es deux exploitations produisant du porC §
et du beeUf ... .




NOS visites au mois de mai

20 mai, le matin, Visite de ['élevage de porc 3§ Vollore- E
Ville (élevage de la Garbiére)

Nous sommes partis a pied de ['’école jusqu’a I'élé-
vage. Nous avons Vu les granhds parcs, les porcs (les
truies, e verrat, |es jeunes et [es houveaux nés 1), |e
Camion pour les marchés avec tous les produits 3
base de porc. Nous avons dégusté le saucisson. Nous
avons appris beaucoup de choses !

On peut acheter ces produits § I'épicerie de Vollore-
Ville.

20 mai, 'aprés-midi, rencontre de 'éleveur Pascal Chassaigne

Depuis a ferme de la Garbiére, hous avons marché jusqu’a
celle de Pascal Chassaighe. Nous avons Vu un de ses trou-
peaux de Vaches Hereford, une racCe de vaches rustiques sahs
cornes originaire d’ECosse.

On peut acheter cette Viahde 3 ’épicerie de Vollore-Ville.

Visite du moulin Gaillard 3 Orléat

Pour nous rendre 3§ QOrléat, |e plus proche des producteurs de
farine, hous avons pris e Car.

Sur place, hous avons pu Voir tout le Chemin du blé 3 la fa-
rine : le champ de blé, la moissonneuse, le silo, les machines
qui trient, e moulin et hous avons fait des Crépes avec la fa-
rine [ Nous avons appris de hombreuses Choses sur la Culture
du blé.
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TRencontre avec Roméo le verrat -

Ecole de Vollore Ville Confection d’un pesto de fane de carottes -
Ecole de Vertolaye

. >
ot

TRencontre avec les « éléments » - Ecole de Chateldon

Contacts :

« Audrey JEAN =

Chargée de mission éducation 3 fenvironnement et au @S

développement durable T
a.jean@parc-livradois-Forez.org AL :

0473955773 « On a trouvé des ceUfs de dinosaures ! » -

Ecole Georges Sand - Thiers

« Mathieu MISSONNIER
Professeur relais du Parc, référent EDD pour le secondaire
m.missonnier@parc-livradois-fForez.org




